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PRODUCTO: BICARBONATO SOD FOOD G IMP 
CÓDIGO: 21176 

FECHA: 11/04/2024 
REVISIÓN: 08 

 
Fórmula química: 
NaHCO3 

 
Otros Nombres: 
Carbonato ácido de sódio. 
Nº aditivo alimentario E 500 (ii) 
 
 
Características: 
Polvo cristalino, blanco, inodoro, de sabor salado, soluble en agua dando 
soluciones débilmente alcalinas. 
 
Composición: 
Bicarbonato sódico 

 
 

VARIABLES 
ESPECIFICACIONES 

DE VENTA 
UNIDADES 

Prueba de sodio Positiva - 

Prueba de carbonato Positiva - 

Pérdida por desecación (4 horas 

sobre gel de sílice) 
≤ 0,25 % 

Sales de amonio (tras 

calentamiento) 
No se detecta - 

Riqueza ≥ 99,30 % 

Carbonato sódico ≤ 0,50 % 

Cloruros ≤ 250 ppm 

Sulfatos ≤ 300 ppm 

Insolubles en agua ≤ 500 ppm 

Plomo ≤ 0,1 ppm 

Arsénico ≤ 0,1 ppm 

Mercurio ≤ 0,1 ppm 

Hierro ≤ 10 ppm 
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VARIABLES 
ESPECIFICACIONES 

DE VENTA 
UNIDADES 

pH (1%) 8,0 – 8,6 - 

Densidad  0,90 – 1,25 g/cm3 

Granulometría  

   > 75 micras 

   >45 micras 

 

20 – 90 

60 - 100 

 

% 
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